Spanisches Hihnchen

Fir 4 Personen

Zutaten:
1 Héhnchen, kiichenfertig
Salz, Pfeffer
6 Efloffel Ol
200 g Reis
51 Instant-Gefliigelbriihe
2 Knoblauchzehen
Paprikapulver
je 2 rote und griine Paprikaschoten
1 Gemiisezwiebel
250 g Tomaten
% Salatgurke
optional
1-2 Chilischoten
schwarze Oliven

Hihnchen in Viertel teilen und kriftig mit Salz und Pfeffer wiirzen. Ol in einer
Pfanne erhitzen, die Gefliigelstiicke darin anbraten, Reis dariiber streuen und
alles mit Gefliigelbriihe anfiillen. Zerdriickte Knoblauchzehen untermischen und
mit Paprikapulver wiirzen. Bei geschlossenem Topf 15 Minuten diinsten.

In der Zwischenzeit Paprikaschoten putzen, waschen und in Streifen schneiden,
die abgezogenen Zwiebeln in Ringe schneiden. Tomaten achteln, geschélte Gurke
wiirfeln. Alles zum Reis und Gefliigel geben und zugedeckt weitere 20 Minuten
diinsten. Pikant abschmecken.



